HOTELRESTAURANT

TAMINA
2024

WMenun Vorschlage filr Vereine oder Gruppen ab 10 Persoven

Unsere Wenu Vorschlaae sollen Anregungen vermitteln. Das endgyiiltige, anf Sie
zugeschnittene Menu werden wir gerve mit Thnen besprechen,
Um eiven reibungslosen Ablanf in Kiiche und Service zu bieten, wahlen Sie fiir
Thren Aulass vur ein Meun ans — mit Ausnahime der Vegetarier und Kivder,

Hier voch eiviges, dass Sie wissen sollten:

Bitte teilen Sie uns die Teilnehmerzahl bis spatestens 3 Tane
vor Threwm Aulass wit.
Sind Kinder, Vegetarier oder Allergiker dabei, so lassen Sie es uvs wissew.
Die bis am Vorabend gemeldete Personenzahl ist filr uvs verbindlich.
Bel spateren Abomeldungen wird 50%% des Wewiipreises v Rechnug gestellt,

Herzlich willkommen
Ihre Gastackher-Familien Sprecher und Bianchi

Tel. 01 200 11 73 www.tamina-hotel.cn  Wail infodDtamina-hotel.ch
Tv uvseren Preisev ist die Mehrwertstener vou 7.7 “lo inbegyriffen.




Hauptgerichte
Tellervorschizge fir Vereine oder Gruppen ab 10 Fers.

Schweinefleisch
Teller 1 Schweinskarreebraten wmit Rotweinsauce,

Kartoffelstock und Gewmiise 21.50
Teller 2 Schweinsragont Jager Art,

Kartoffelstock und Gewmiise 2750
Teller 3 Schweinssteak wmit Pfeffersaunce

Pommes Frites und Gewmiise 32.50

:u__\f?f?% ,_? ¥ "
Gemischtes Fleischarten
Teller 4 Heisser Fleischkase auns dem Ofen mit
Kartoffelsalat und Senf und Riebli Salat 22.50
Teller 5 ’Rimdsga\mck)r@s wmit Hornli und Apfelmns 2150
2 2 e
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Kalbfleisch
Teller ¢ Kalbsvoressen nach Grossmutters Art
mit Kartoffelstock und Gewmiise 230.50
Teller 7 Kalbsschnitzel mit feiner Steimpilzrahmsance,
Niideli und Gemiise 42.50
2 2 e
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Rindfleisch
Teller & Hausgemachter Hackbraten
mit Kartoffelstock und Gemiise 2550
Teller @Gespickter Rindsbraten mit Rotweinsance
mit hansgemachten Spateli und Gemiise 3550

Bitte wahlen Sie fur alle Gaste das gleiche Menu aus — mit Ausnahme der Vegetarier



aeflagelfleisch

Teller 10 @Gebratene Poulet Brust wmit Pepperonistreifen,

Nideli und Gewmiise 22.50
Teller 11 Pouletbrust Geschvetzeltes mit Currysauce,

garniert mit Friichten und Trockenreis 22.50
Fischgerichte
Teller 12 Pochierte Lachstrache wit Sauce Hollandaise,

Reis und Gewiise 20.50
Vegetariseh
Teller 13 Frische Rosti mit Gemiise belegt

und wit Raclette Kase itberbacken 2750
Teller 14 Ravioli mit Gemiisefilllung

A herzhafter Tomatensaunce und Krantern 20650

Vorher dem Hanptgericht fiir die Gesellschaft

Saisonale Cremesuppe .00
Kleiner griner Salat ?.00

Nach dem Haunptoericht

Kleines Eis-Dessert .00

Bitte wahlen Sie fur alle Gaste das gleiche Menu aus — mit Ausnahme der Vegetarier



Vorschlag A 3 Gang Menn A47.00

Bunter griiner Blattsalat
*¥k

Cordon Blen vom Schwein

Pommes Frites und frische Gemiisegarvitur ; oP,. '
*okk - Ry Wt
2o
Apfeltraum Tortchen mit Vanille-Eis und Ralam g
s 22l e
N 5 3 g
Vorsehlage B 3 Gang Menu 46.00

Buwter griiner Blattsalat

¥k

Schweinssteak an Pfeffersauce

Pommes Frites und frische Gemilseaarnitur
*kk

Hot Berry 1 Kugel Vawille-Eis mit heissen Beeren

e

L3

Vorschlag  C 3 Gang Menn 45.00

Leichte Gemitsesuppe mit Gewmiisewiirfeli
*okk

Schweins Karree Braten wmit Rosmarienjus _
Hamsq@vmcl/mer Kartoffelstock und frische Gewiiseqarnitur
A

*xx

Kleines Werengue mit 1 ng@l Fruchteis ‘

s TR

Vorschlag P 2 Gavg Menn 56.00

Buwter griner Plattsalat

¥k

Schweinsfilet am Stiick gebraten av Apfel-Calvados Sauce

Kartoffelkrokettew und frische Gemiisegarvitur
*kk

Hausgemachtes Caramelkspfli mit Friichten und Rahm
P S
P EFESR2T S

Bitte wahlen Sie fur alle Gaste das gleiche Menu aus — mit Ausnahme der Vegetarier



Vorsehiag G 4 Gang Menn Fr. 6250

Leichte Bouillon mit hausgemachten Fladli
*kk

Buwter griner Plattsalat

¥k

Geschnetzeltes vom Kalb nach Zircher Art mitRsst

Frische Gemitsegarnitur
*kok

1 Kugel Vanille-Eis mit warmen Waldveeren

Vorschilag H 3 Gavg Wenn Fr. 74.00

Knackiger Niisslisalat wit ital. Dressing uvd Ei
Fokok

Rindsfilet ,Stroganoff”
mit Paprikaralhmsance, Peperoni Streifen, Speck und Pilzen

Hausgemachte Spateli und dazn frische Gemiisegarvitur
*¥ok

Toblerone -Sehoagimounsse

Vorsehlag K 4 Govigy Wenn Fr. 6A.00

Hausgemachte Kiirbiscremesuppe mit Rahmrosette
Fork

Griwver Blattsalat

Fxx

zarte Hirschschitzel ,Diana” an Eierschwammli —
wildrahmsauce

Eier-Spateli und Blankrant

¥k

Bitte wahlen Sie fur alle Gaste das gleiche Menu aus — mit Ausnahme der Vegetarier



Vorschlag L 3 Gavg WMent Fr. ¢3.00

Bunter griiner Blattsalat
F¥k

Zartes Schweizer Kalbsschitzel mit Steivpilzsauce

Kroketten und frische Gemiisegaritur
F¥k

Panna Cotta wmit warmen Waldbeeren

Vorschlag M 4 Gang Wenu Fr. ¢7.00

Safrancremesuppe mit Ralhmhanbe
*kk

Griwver Blattsalat
*kk
Am Stiick gebratenes Schweinsfilet dazu Apfel-Calvados Sance

Pommes Frites und frische Gemisegarnitur
Fokk

Leichtes Beerenmonsse Tortchen aarviert wmit Beeren

Vorschlag N 4 Gang Menu Fr. F6.00

Safrancremesuppe mit Rahwmrosette
F¥k

Griver Blattsalat

*xx

Zartes Kalbssteak an Morchel Sauce

Krokettew und frische Gemitsegarnitur
F¥k

Apfeltraum Tartelette mit Vauille-Eis und Ralwm

Bitte wahlen Sie fur alle Gaste das gleiche Menu aus — mit Ausnahme der Vegetarier



